
Délifrance Sandwich Challenge

De tävlande kommer att bedömas utifrån följande kriterier:

Gastronomi: 
• originalitet
• utseende
• kombination av smaker

Fastfood: 
• förberedelsetid
• tillagningstid 
• ska kunna ätas med bara händerna

NÄRINGSSAMMANSÄTTNING: 
• ska innehålla minst en frukt eller grönsak
• ska innehålla minst en mejeriprodukt
• ska innehålla minst en proteinkälla (kött, fisk, ägg)

Vid den internationella finalen i Paris den 4 mars 2009 deltar representanter från:
Belgien • England • Frankrike • Italien • Polen • Schweiz • Sverige  

Tävlingen anordnas av Délifrance och är till för att förbättra och utveckla 

uppfattningen av en sandwich, som ju kan vara så mycket mer än en snabb 

måltid; en sandwich kan ju vara en gastronomisk upplevelse! Tänk vad mycket 

gastronomi och smaker som kan gömmas mellan två skivor bröd!

  Den svenska delfinalen kommer att hållas i Helsingborg den 20 januari 

där bl.a Jan Hedh (bagare och konditorimästare) och Lisa Förare-Winbladh 

(matskribent och redaktör för www.taffel.se ) kommer att sitta i juryn. Denna 

jury kommer att få bedöma 5 recept som Délifrance valt ut av de recept som 

inkommit, där sista datum för inskickande är den 31 december 2008. Blankett 

för att skicka in recept kan laddas ned från www.delifrance.se.

Eller genom att kontakta Délifrance.

För mer information vänligen kontakta Ida Hedunger på 042 33 49 55 eller ihedunger@delifrance.com

Under mer än 25 år har Délifrance varit ambassadör för franskt 
bröd över hela världen och har stark anknytning till fransk 

gastronomi. Som ett led i detta skapade Délifrance för 9 år sedan 


